
デイサービス クリスマス会

今年も、クリスマス会を開催致しました。
入居者様へ、感謝の気持ちを込めて
おもてなしさせていただきました。

牛ほほ肉は、赤ワインに漬け込むところから、煮込み・味付けに至るまで３日間かけて調理しています。
お箸でもほろっとほどける柔らかさで、赤ワインの旨味と、濃厚なデミグラスソースが
たっぷりと染み込んだ、ペリデ自慢のクリスマスメニューです。
スープは、野菜の旨味だけで作ることにこだわりました。たっぷりの野菜をコトコト煮出し、
ゆっくり濾すことで、美味しく澄んだスープに仕上げました。

デイサービスのクリスマス会にもお越しいただいた【アニマート】様。
このコンサートを楽しみにされているご利用者様が、多くいらっしゃいました。

オードブル

ホーム長から皆様へご挨拶させて
いただき、
乾杯の合図とともに
会はスタートしました。

楽しかった一年を振り返る、
スライドショーをご覧いただきました。
「こんなこともあったね」と笑顔で
お話されていました。

ゲストには、【アニマート】様をお招きし、コンサートをお楽しみ
いただきました。クリスマスソングを中心とした、ピアノ演奏と
素敵な歌声に、涙を浮かべる方もいらっしゃいました。

今年もサンタクロースが登場！
皆様に喜んでいただきたいと、
一芸を披露したようです。

サンタクロースとトナカイから皆様へ、プレゼントをお届けしました。
こうしてクリスマス会を開催できたこと、皆様の笑顔を
たくさん拝見できたことにスタッフ一同感謝し、
会はお開きとなりました。

レストラン部主任の八木より、
皆様へご挨拶と、お料理の説明を
させていただきました。

曲に合わせて手拍子をしたり、体を動かしたり♪

「今年も楽しかったね♪」 「素晴らしいコンサート
だった！来て良かったよ！」と、とても
喜んでいただきました。
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メイン 牛ほほ肉の赤ワイン煮込み

～グリル野菜と
マッシュポテトを添えて～

スープ ブイヨン・ド・レギューム

ブッシュドノエル
～クリスマスプレート～

デザート

パン

北海ホタテのマリネサラダ
冬野菜のケークサレ
レッドキャベツのオレンジラぺ

ホワイトブレッド＆コーンブレッド
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